
ENZYME : LIPASE 
Définition 

 

La lipase est une enzyme digestive spécialisée dans la dégradation des lipides. Elle permet 

de transformer les graisses en acides gras et en glycérol, formes assimilables par 

l’organisme. 

Rôle biologique général 

 

Les lipases jouent un rôle essentiel dans le métabolisme des graisses. Elles participent à la 

digestion lipidique, à la production d’énergie et à la constitution des membranes cellulaires. 

• Hydrolyse des lipides en acides gras et glycérol 

• Participation à la production d’énergie 

• Contribution à la structure des membranes cellulaires 

Rôle de la lipase chez l’abeille 

 

Chez l’abeille, la lipase intervient dans la digestion des lipides présents en faible quantité 

dans le pollen. Les lipides sont indispensables au développement cellulaire et au bon 

fonctionnement de l’organisme. 

• Assimilation des acides gras essentiels 

• Développement des membranes cellulaires 

• Soutien du métabolisme énergétique 

• Participation à la croissance des larves 

Impact sur la colonie 

 

Une activité lipasique équilibrée favorise une bonne utilisation des lipides alimentaires. Elle 

contribue à des abeilles plus résistantes et à une colonie mieux structurée. 

• Meilleure vitalité individuelle 

• Développement cellulaire harmonieux 

• Colonies plus robustes et durables 

Schéma fonctionnel simplifié 

 



Lipides → Lipase → Acides gras + Glycérol → Énergie & structure cellulaire 

À retenir 

 

La lipase complète le système enzymatique de l’abeille. Elle permet l’assimilation des 

graisses essentielles et participe à la solidité cellulaire et à l’équilibre de la colonie. 


